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1. паспорт ПРОГРАММЫ 

ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ

ПМ.05. ВЫПОЛНЕНИЕ РАБОТ ПО ПРОФЕССИЯМ Продавец продовольственных товаров, Продавец непродовольственных товаров 

1.1. Область применения программы


Рабочая программа профессионального модуля является частью программы подготовки специалистов среднего звена по специальности  38.02.05 Товароведение и экспертиза качества  потребительских товаров при подготовке квалифицированных рабочих в соответствии с ФГОС по профессиям   Продавец продовольственных товаров, Продавец непродовольственных товаров. 
1.2. Цели и задачи модуля – требования к результатам освоения модуля

С целью овладения указанным видом профессиональной деятельности и соответствующими профессиональными компетенциями обучающийся в ходе освоения профессионального модуля должен:

иметь практический опыт: 

· обслуживания покупателей и продажи различных групп продовольственных и непродовольственных товаров;

уметь:

· идентифицировать различные группы, подгруппы и виды продовольственных товаров (зерновых, плодово-овощных, кондитерских, вкусовых, молочных, яичных, пищевых жиров, мясных и рыбных) и непродовольственных товаров;

· осуществлять приемку товаров по качеству и количеству;

· устанавливать градации качества пищевых продуктов;

· оценивать качество товаров по органолептическим показателям;

· распознавать дефекты пищевых продуктов;

· создавать оптимальные условия хранения продовольственных и непродовольственных товаров;

· проводить инвентаризацию товаров;

· рассчитывать энергетическую ценность пищевых продуктов;

· производить подготовку измерительного, механического, технологического, контрольно-кассового оборудования;

· использовать в технологическом процессе измерительное , механическое, технологическое, контрольно-кассовое оборудование;

· консультировать о свойствах и правилах эксплуатации товаров;

· расшифровывать маркировку, клеймение и символы по уходу;

· идентифицировать отдельные виды мебели для торговых организаций;

знать:

· классификацию групп, подгрупп и видов потребительских товаров;

· особенности пищевой ценности пищевых продуктов;

· ассортимент и товароведные характеристики основных групп потребительских товаров;

· показатели качества различных групп продовольственных и непродовольственных товаров;

· дефекты товаров и продуктов;

· особенности маркировки, упаковки и хранения отдельных групп потребительских  товаров;
· нормативную и сопроводительную документацию на поставку и приемку товаров;

· правила оформления результатов инвентаризации;

· классификацию, назначение отдельных видов торгового оборудования;

· технические требования, предъявляемые к торговому оборудованию;

· устройство и принципы работы оборудования;

· типовые правила эксплуатации оборудования;

· нормативно-технологическую документацию по техническому обслуживанию оборудования;

· Закон о защите прав потребителей;

· правила охраны труда.

1.3. Количество часов на освоение программы профессионального модуля:

всего – 690 часов, в том числе:

максимальной учебной нагрузки обучающегося – 582 часа, включая:

обязательной аудиторной учебной нагрузки обучающегося – 388 часов;

самостоятельной работы обучающегося –  194 часов;

учебной практики – 72 часа;

производственной практики –  36 часов.

2. РЕЗУЛЬТАТЫ  ОСВОЕНИЯ  ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ

Результатом освоения программы профессионального модуля является овладение обучающимися видом профессиональной деятельности Продавец продовольственных товаров, Продавец непродовольственных товаров, в том числе профессиональными (ПК) и общими (ОК) компетенциями:

	Код и наименование результата обучения

	ПК 1.1. Выявлять потребность в товарах. 

	ПК 1.3. Управлять товарными запасами и потоками. 

	ПК 1.4. Оформлять документацию на поставку и реализацию товаров. 

	ПК 2.1. Идентифицировать товары по ассортиментной принадлежности. 

	ПК 2.2. Организовывать и проводить оценку качества товаров. 

	ПК 3.6. Оформлять учетно-отчетную документацию. 

	ОК 1. Понимать сущность и социальную значимость своей будущей профессии, проявлять к ней устойчивый интерес. 

	ОК 2. Организовывать собственную деятельность, выбирать типовые методы и способы выполнения профессиональных задач, оценивать их эффективность и качество. 

	ОК 3. Принимать решения в стандартных и нестандартных ситуациях и нести за них ответственность. 

	ОК 4. Осуществлять поиск и использование информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач, профессионального и личностного развития. 

	ОК 5. Владеть информационной культурой, анализировать и оценивать информацию с использованием информационно-коммуникационных технологий. 

	ОК 6. Работать в коллективе и команде, эффективно общаться с коллегами, руководством, потребителями. 

	ОК 7. Брать на себя ответственность за работу членов команды (подчиненных), результат выполнения заданий. 

	ОК 8. Самостоятельно определять задачи профессионального и личностного развития, заниматься самообразованием, осознанно планировать повышение квалификации. 

	ОК 9. Ориентироваться в условиях частой смены технологий в профессиональной деятельности. 


3. СТРУКТУРА и содержание профессионального модуля

3.1. Тематический план профессионального модуля 

	Коды профессиональных компетенций
	Наименования разделов профессионального модуля
	Всего часов


	Объем времени, отведенный на освоение междисциплинарного курса (курсов)
	Практика

	
	
	
	Обязательная аудиторная учебная нагрузка обучающегося
	Самостоятельная работа обучающегося,

часов
	Учебная,

часов
	Производственная,

часов

2

	
	
	
	Всего,

часов
	в т.ч. лабораторные работы и практические занятия,

часов
	
	
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8

	
	
	
	
	
	
	
	

	ПК.1.1, ПК.1.3, ПК.1.4., ПК.2.1, ПК.2.2, ПК.3.6
ОК 1-9

	Раздел  1.  Розничная торговля  продовольственными товарами 


	252
	168
	78
	84
	72
	36

	
	Раздел  2.   Розничная торговля  непродовольственными товарами 


	330
	220
	100

	110

	
	

	
	Учебная практика, часов
	72
	
	
	

	
	Производственная практика, часов 
	36
	
	

	
	Всего:
	690
	388
	178
	194
	72
	36


3.2. Содержание обучения по профессиональному модулю (ПМ)

	Наименование разделов профессионального модуля (ПМ), междисциплинарных курсов (МДК) и тем
	Содержание учебного материала, лабораторные работы и практические занятия, самостоятельная работа обучающихся, курсовая работ (проект) 
	Объем часов
	Уровень освоения

	1
	2
	3
	4

	МДК.05.01 Розничная торговля  продовольственными товарами 
	
	252
	

	Тема 2.1. Общая часть товароведения продовольственными товарами

	Содержание (указывается перечень дидактических единиц)
	24
	1

	
	1
	Потребительские свойства продовольственных товаров
	2
	


	
	2
	Химический состав продуктов
	2
	

	
	3
	Консервирование продовольственных товаров
	2
	

	
	4
	Свойства продовольственных товаров
	2
	

	
	5
	Хранение товаров: оптимальные условия  хранения, срок  хранения (годности)
	2
	

	
	6
	Изменения, происходящие в продуктах питания при хранении
	2
	

	
	7
	Нормы естественной убыли продовольственных товаров
	2
	

	
	8
	Качество товаров: его характеристики, понятие о градации качества; факторы, влияющие на качество; методы определения качества
	2
	

	
	9
	Упаковка продовольственных товаров. Понятие о маркировке товаров
	2
	

	
	10
	Понятие о калорийности продуктов: определение, расчет калорийности
	2
	

	
	11
	Стандартизация товаров: значение, виды  стандартов
	2
	

	
	12
	Сертификация товаров
	2
	

	
	Практические занятия (при наличии, указываются темы)
	10
	

	
	1
	Аналитическая оценка химического состава продуктов
	2
	

	
	2
	Расчет калорийности продуктов
	2
	

	
	3
	Оценка качества продовольственных товаров (органолептика)
	2
	

	
	4
	Анализ упаковки и маркировки изучаемых товаров
	2
	

	
	5
	Расчет естественной убыли товаров
	2
	

	Тема 2.2.

Зерномучные товары

	Содержание (указывается перечень дидактических единиц)
	18
	2

	
	1
	Крупы: пищевая ценность, виды ассортимента.
	2
	

	
	2
	Мука: пищевая ценность, виды ассортимента.
	2
	

	
	3
	Макаронные изделия: виды ассортимента.
	2
	

	
	5
	Хлебобулочные изделия: пищевая ценность, классификация,   ассортимент.
	2
	

	
	8
	Бараночные изделия: виды,  ассортимент, хранение.
	2
	

	
	9
	Сухарные изделия: виды,  ассортимент, хранение.
	2
	

	
	Практические занятия (при наличии, указываются темы)
	10
	

	
	1
	Идентификация видов и ассортимента круп, муки
	2
	

	
	2
	Идентификация видов и ассортимента макаронных и  хлебобулочных изделий
	2
	

	
	3
	Расчет энергетической ценности круп
	2
	

	
	4
	Расчет энергетической ценности макаронных изделий
	2
	

	
	5
	Расчет энергетической ценности сухарных и бараночных продуктов.
	2
	

	Тема 2.3.

Плодоовощные товары


	Содержание (указывается перечень дидактических единиц)
	10
	2

	
	1
	Пищевая ценность плодов и овощей.
	2
	

	
	2
	Классификация плодов и овощей.
	2
	

	
	3
	Виды и ассортимент овощей. Требования к качеству, болезни, хранение свежих овощей. Соленые, квашенные и маринованные овощи: получение, ассортимент, качество хранение.
	2
	

	
	4
	Виды и ассортимент плодов. Требования к качеству, болезни, хранение свежих овощей.
	2
	

	
	5
	Овощные и плодовые консервы: классификация, ассортимент, качество, упаковка, маркировка,  хранение.
	2
	

	
	Практические занятия (при наличии, указываются темы)
	8
	

	
	1
	Идентификация видов и ассортимента овощей
	2
	

	
	2
	Оценка качества  свежих, квашенных и соленых овощей органолептическим методом
	2
	

	
	3
	Идентификация видов и ассортимента плодов
	2
	

	
	4
	Расчет энергетической ценности плодовоовощных консервов. Оценка качества  плодовоовощных консервов органолептическим методом
	2
	

	Тема 2.4.

Кондитерские изделия, сахар и мед


	Содержание (указывается перечень дидактических единиц)
	4
	2

	
	1
	Кондитерские изделия: сырьё, виды, ассортимент, качество, хранение.
	2
	

	
	2
	Сахар, мед: сырье, виды
	2
	

	
	Практические занятия (при наличии, указываются темы)
	10
	

	
	1
	Идентификация видов и ассортимента кондитерских изделий.
	2
	

	
	2
	Оценка качества  мармелада, конфет и карамели органолептическим методом. Упаковка и расчет энергетической ценности
	2
	

	
	3
	Оценка качества  печенья, пряников и вафель органолептическим методом. Упаковка и расчет энергетической ценности
	2
	

	
	4
	Оценка качества  меда органолептическим методом. Фальсификация меда
	2
	

	
	5
	Идентификация видов и ассортимента пирожных, тортов. Упаковка пирожных, тортов и расчет энергетической ценности
	2
	

	Тема 2.5.

Вкусовые товары

	Содержание (указывается перечень дидактических единиц)
	6
	2

	
	1
	Пряности и приправы: назначение, классификация.
	2
	

	
	2
	Чай и чайные напитки, кофе и кофейные напитки: пищевая ценность, виды, товарные сорта, хранение.
	2
	

	
	3
	Алкогольные, слабоалкогольные и безалкогольные напитки: классификация, ассортимент, хранение.
	2
	

	
	Практические занятия (при наличии, указываются темы)
	8
	

	
	1
	Идентификация видов и ассортимента приправ и пряностей
	2
	

	
	2
	Идентификация видов и ассортимента безалкогольных и алкогольных напитков
	2
	

	
	3
	Оценка качества  вкусовых товаров (приправ и пряностей, чая и кофе) органолептическим методом, выявление дефектов 
	2
	

	
	4
	Оценка качества  алкогольных и безалкогольных напитков органолептическим методом, выявление дефектов, работа по изучению маркировки.
	2
	

	Тема 2.6.

Молочные товары, масложировые, яичные товары

	Содержание (указывается перечень дидактических единиц)
	10
	2

	
	1
	Молоко, молочные и кисломолочные товары: пищевая ценность, ассортимент, качество, хранение.
	2
	

	
	2
	Молочные консервы: ассортимент, качество, хранение.
	2
	

	
	3
	Сыры: типы,  ассортимент, качество, хранение.
	2
	

	
	4
	Классификация и  ценность пищевых жиров.
	2
	

	
	5
	Яичные товары: ценность, виды, категории яиц, качество, хранение.
	2
	

	
	Практические занятия (при наличии, указываются темы)
	12
	

	
	1
	Идентификация видов и ассортимента молочных и кисломолочных товаров
	2
	

	
	2
	Идентификация видов и ассортимента растительных и животных жиров
	2
	

	
	3
	Идентификация видов и ассортимента яичных товаров
	2
	

	
	4
	Упаковка, маркировка и оценка качества  молочных и кисломолочных продуктов органолептическим методом. Расчет энергетической ценности
	2
	

	
	5
	Упаковка, маркировка и оценка качества  растительных и животных жиров органолептическим методом. Расчет энергетической ценности
	2
	

	
	6
	Упаковка, маркировка и оценка качества  яиц и яичных продуктов органолептическим методом. Расчет энергетической ценности
	2
	

	Тема 2.7.

Мясные товары

	Содержание (указывается перечень дидактических единиц)
	8
	2

	
	1
	Мясо убойных животных и мясо птицы: пищевая ценность, классификация, требования к качеству и условиям хранения
	2
	

	
	2
	Субпродукты: пищевая ценность, виды, категории.
	2
	

	
	3
	Мясные консервы: виды, ассортимент.
	2
	

	
	4
	Мясные изделия и полуфабрикаты: группы, виды, ассортимент.
	2
	

	
	Практические занятия (при наличии, указываются темы)
	8
	

	
	1
	Идентификация видов и ассортимента мяса.
	2
	

	
	3
	Идентификация видов и ассортимента мясных консервов.
	2
	

	
	4
	Идентификация видов и ассортимента мясных изделий и полуфабрикатов
	2
	

	
	5
	Оценка качества  колбас органолептическим методом, выявление дефектов, расчет энергетической ценности продуктов,  работа по изучению упаковки.
	2
	

	Тема 2.8.

Рыбные товары и нерыбная продукция


	Содержание (указывается перечень дидактических единиц)
	10
	2

	
	1
	Пищевая ценность и классификация рыб. Характеристика семейств рыб.
	2
	

	
	2
	Рыба живая, охлажденная и мороженая: способы разделки, качество, хранение.
	2
	

	
	3
	Рыба соленая и копченая: способы посола и копчения, ассортимент, качество.
	2
	

	
	4
	Рыбная икра: виды, качество. Нерыбная продукция
	2
	

	
	5
	Рыбные консервы: виды, ассортимент.
	2
	

	
	Практические занятия (при наличии, указываются темы)
	12
	

	
	1
	Идентификация видов и ассортимента рыбы и рыбных товаров.
	2
	

	
	2
	Идентификация видов и ассортимента рыбных консервов.
	2
	

	
	3
	Идентификация видов и ассортимента икорных товаров.
	2
	

	
	4
	Оценка качества  рыбных пресервов органолептическим методом, выявление дефектов, расчет энергетической ценности продуктов, работа по изучению маркировки.
	2
	

	
	5
	Оценка качества  рыбных консервов органолептическим методом, выявление дефектов, расчет энергетической ценности продуктов, работа по изучению маркировки.
	2
	

	
	6
	Оценка качества  икорной продукции органолептическим методом, выявление дефектов, расчет энергетической ценности продуктов, работа по изучению маркировки.
	2
	

	Тематика домашних заданий

Изучение теоретического материала в соответствии с дидактическими единицами темы и подготовка ответов на контрольные вопросы, выданные преподавателем.
	
	

	Самостоятельная работа при изучении МДК. 05.01 (при наличии, указываются задания)
Систематическая проработка конспектов занятий и учебной литературы

Составление таблиц, схем и др. для систематизации учебного материала

Подготовка рефератов, докладов, тематических кроссвордов, презентаций

Подготовка к контрольным работам, к тестированию по темам профессионального модуля, подготовка к экзамену
	84
	

	МДК.05.02 Розничная торговля непродовольственными товарами
	
	330
	

	Тема 1.1. 
Введение в товароведение непродовольственных товаров

	Содержание (указывается перечень дидактических единиц)
	4
	1

	
	1.
	Общая групповая характеристика непродовольственных товаров
Классификационные группировки непродовольственных товаров. 
	2


	

	
	2.
	Качество товаров
Факторы, обеспечивающие качество товаров. Показатели качества и их характеристика
	2
	

	
	Практические занятия (при наличии, указываются темы)
	4
	

	
	1.
	Оценка качества товаров

Градация товаров по соответствию и несоответствию, установленным требованиям: стандартные, не стандартные, брак и отходы
	2
	

	
	2.
	Принципы деления товаров на сорта. Дефекты товаров
	2
	

	Тема 1.2. 
Текстильные товары

	Содержание (указывается перечень дидактических единиц)
	8
	2

	
	1.
	Свойства и показатели качества текстильных товаров
Текстильные волокна, нити и пряжа: понятие, основные свойства, показатели качества, классификация и ассортимент. 
	2
	

	
	2
	Факторы, формирующие качество текстильных товаров
Факторы, формирующие качество тканей: вид и структура пряжи и нитей, переплетение, технологические процессы производства
	2
	

	
	3.
	Состав, строение и свойства тканей
Состав, строение и потребительские свойства тканей: геометрические; свойства, влияющие на срок службы тканей; гигиенические и эстетические свойства тканей
	2
	

	
	4.
	Упаковка, маркировка, транспортирование и хранение тканей 
Содержание маркировки и правила упаковки тканей. Условия транспортирования и хранения тканей
	2
	

	
	Практические занятия (при наличии, указываются темы)
	10
	

	
	1. 
	Ткачество  и ткацкие переплетения
Идентификация тканей по видам ткацких переплетений
	2
	

	
	2. 
	Отделка тканей
Идентификация хлопчатобумажных и шерстяных тканей по видам отделки
	2
	

	
	3. 
	Сортировка и показатели качества тканей
Оценка качества. Дефекты тканей. Основные свойства и показатели качества тканей, показатели безопасности. Органолептическая оценка качества по действующим стандартам.
	2
	

	
	4. 
	Нетканые материалы
Идентификация нетканых материалов по сырьевому составу, способу производства, назначению. Консультация о свойствах и правилах эксплуатации
	2
	

	
	5. 
	Искусственные меха
Идентификация искусственных мехов по сырьевому составу, способу производства, назначению. Консультация о свойствах и правилах эксплуатации
	2
	

	Тема 1.3. Швейные товары


	Содержание (указывается перечень дидактических единиц)
	8
	2

	
	1.
	Основные потребительские свойства и требования к одежде
Швейные товары: понятие, назначение, потребительские свойства. Состояние рынка этих товаров в Российской Федерации и регионе.
	2
	

	
	2.
	Производство одежды
Производство одежды. Факторы, формирующие качество. Материалы, применяемые в производстве одежды Шкала типовых размеров. Процессы моделирования и конструирования, технологические процессы производства
	2
	

	
	3.
	Классификация швейных изделий
Основные классификационные группировки и признаки классификации швейных изделий
	2
	

	
	4.
	Правила  маркировки, упаковки, хранения швейных изделий
Упаковка, маркировка, транспортирование, хранение и эксплуатация швейных товаров
	2
	

	
	Практические занятия (при наличии, указываются темы)
	10
	

	
	1. 
	Верхняя одежда
Идентификация ассортимента верхней одежды по   основным классификационным признакам.
	2
	

	
	2. 
	Ассортимент белья
Идентификация ассортимента нательного, постельного и столового белья из тканей по видам, фасонам, материалам
	2
	

	
	3. 
	Головные уборы
Идентификация ассортимента головных уборов по видам, фасонам, размерам, материалам.
	2
	

	
	4. 
	Ассортимент швейных изделий
Идентификация швейных изделий по видам, назначению, особенностям применения, видам исходных материалов, форме, силуэту, покрою, отделке, размерам и другим признакам.
	2
	

	
	5. 
	Оценка качества швейных изделий
Органолептическая оценка качества швейных изделий по действующим стандартам. Установление градации качества
	2
	

	Тема 1.4. Трикотажные товары

	Содержание (указывается перечень дидактических единиц)
	10
	2

	
	1.
	Строение и свойства трикотажа
Трикотажные товары: понятие, назначение; факторы, формирующие качество. Состояние рынка этих товаров в РФ и регионе. Строение и основные свойства трикотажных полотен.
	2
	

	
	2.
	Классификация ассортимента. 
Основные признаки классификации и группировки трикотажных изделий.
	2
	

	
	3.
	Перчатки, варежки и головные уборы
Классификация и ассортимент перчаток, варежек и головных уборов
	2
	

	
	4.
	Требования к качеству трикотажа

Требования к качеству товаров из трикотажа, дефекты.
	2
	

	
	5.
	Маркировка, упаковка, хранение трикотажных товаров

Упаковка, маркировка, транспортирование, хранение и эксплуатация трикотажных товаров
	2
	

	
	Практические занятия (при наличии, указываются темы)
	12
	

	
	1
	Трикотажные переплетения.

Идентификация трикотажных изделий по видам переплетений
	2
	

	
	2.
	Чулочно-носочные изделия 
Идентификация ассортимента чулочно-носочных изделий по  видам, размерам, сырьевому составу.
	2
	

	
	3.
	Верхний трикотаж
Идентификация ассортимента верхнего трикотажа по видам, фасонам, размерам.
	2
	

	
	4.
	Трикотажное белье
Идентификация ассортимента бельевого трикотажа по видам, фасонам, размерам.
	2
	

	
	5.
	Ассортимент и оценка качества трикотажа
Идентификация трикотажных изделий по видам, назначению, видам исходных материалов, способам изготовления, форме, силуэту, покрою, отделке, размерам и другим признакам.
	2
	

	
	6.
	Оценка качества и сортировка трикотажа
Органолептическая оценка качества трикотажных изделий по действующим стандартам
	2
	

	Тема 1.5. Товары хозяйственного назначения 


	Содержание (указывается перечень дидактических единиц)
	20
	2

	
	1.
	Стеклянная посуда
Силикаты, стекло и керамика: понятия. Факторы, формирующие качество. Сырье, производство, декорирование стеклянной посуды. Виды стекла, отличительные признаки. Классификация, ассортимент, требования к качеству стеклянной посуды.
	4
	

	
	2.
	Керамические товары
Сырьевые материалы, схема производства керамических товаров.

Виды украшений керамической посуды. Отличительные признаки фарфора и фаянса. Классификация и ассортимент керамических товаров. Оценка качества керамических товаров: показатели дефекты. Маркировка, упаковка, хранение и транспортирование керамических товаров.
	4
	

	
	3.
	Металлохозяйственные товары
Классификация металлохозяйственных товаров. Факторы, формирующие качество металлохозяйственных товаров. Применяемые металлы и сплавы. Классификация, ассортимент потребительские свойства и показатели качества металлической посуды. Ассортимент приборов и принадлежностей, облегчающих домашний труд, ножевых изделий и столовых принадлежностей.
	4
	

	
	4.
	Хозяйственные изделия из пластмасс
Пластмассы: понятие. Рынок товаров из пластмасс. Общие свойства пластмасс, их характеристика. Классификация и ассортимент изделий из пластмасс. Оценка качества изделий из пластмасс: показатели, дефекты: виды, причины возникновения, способы предупреждения или утилизации
	4
	

	
	5.
	Товары бытовой химии 
Товары бытовой химии: понятие, назначение, классификация. Рынок товаров бытовой химии. Классификация, ассортимент и требования к качеству лакокрасочных товаров. Классификация, ассортимент и требования к качеству моющих средств. Классификация, ассортимент и требования к качеству клеящих материалов. Ассортимент чистящих, полирующих и пятновыводящих средств.
	4
	

	
	Практические занятия (при наличии, указываются темы)
	8
	

	
	1.
	Ассортимент стеклянной посуды
Идентификация стеклянных изделий по виду стекла, способу изготовления, способу декорирования, назначению, видам. Дефекты
	2
	

	
	2.
	Ассортимент керамической посуды
Идентификация керамических изделий по виду массы, способу изготовления, способу декорирования, назначению и видам
	2
	

	
	3.
	Ассортимент и оценка качества металлической посуды
Идентификация натуральных образцов металлохозяйственных товаров по видам, материалам, декоративно-защитным покрытиям. Органолептическая оценка качества по стандартам
	2
	

	
	4.
	Ассортимент товаров бытовой химии 
Идентификация лакокрасочных материалов, моющих средств и клеев по видам и назначению
	2
	

	Тема 1.6. Пушно-меховые 
и овчинно-шубные товары

	Содержание (указывается перечень дидактических единиц)
	10
	2

	
	1.
	Особенности строения и первичная обработка шкурок
Пушно-меховые и овчинно-шубные товары: понятие, назначение, классификация. Особенности строения и топография меховой шкурки. Первичная обработка шкурок
	2
	

	
	2.
	Выделка шкурок и отделка шкурок
Операции выделки шкурок, их влияние на свойства полуфабрикатов. Общие и специальные виды отделки шкурок, их влияние на свойства полуфабрикатов
	2
	

	
	3.
	Основные свойства пушно-меховых полуфабрикатов
Свойства волосяного покрова, кожевой ткани и шкурки в целом
	2
	

	
	4.
	Показатели качества, сортировка, маркировка, упаковка, хранение пушно-меховых товаров

Сортировка пушно-меховых товаров. Требования к качеству. Правила маркировки, упаковки, особенности хранения пушно-меховых товаров
	2
	

	
	5.
	Показатели качества, сортировка, маркировка, упаковка, хранение овчинно-шубных товаров Сортировка овчинно-шубных товаров. Требования к качеству. Правила маркировки, упаковки, особенности хранения овчинно-шубных товаров

Сортировка пушно-меховых товаров. Требования к качеству. Правила маркировки, упаковки, особенности хранения пушно-меховых товаров
	2
	

	
	Практические занятия (при наличии, указываются темы)
	8
	

	
	1.
	Ассортимент пушно-меховых полуфабрикатов
Идентификация ассортимента пушно-меховых и  овчинно-шубных полуфабрикатов
	2
	

	
	2.
	Ассортимент меховых изделий
Идентификация ассортимента верхней одежды из меха по видам, фасонам, размерам. 
	2
	

	
	3.
	Ассортимент овчинно-шубных изделий
Идентификация ассортимента овчинно-шубных изделий. Идентификация ассортимента головных уборов, женских уборов 
	2
	

	
	4.
	Оценка качества
Органолептическая оценка качества пушно-меховых и  овчинно-шубных изделий по действующим стандартам
	2
	

	Тема1.7. 
Кожевенно-обувные товары


	Содержание (указывается перечень дидактических единиц)
	12
	2

	
	1.
	Общие сведения об обувных товарах. Первичная обработка шкур
Состояние рынка обуви в Российской Федерации и регионе. Факторы, формирующие качество кожаной обуви.
	2
	

	
	2.
	Выделка кож
Операции выделки натуральных кож
	2
	

	
	3.
	Производство обуви
Особенности моделирования и конструирования обуви и влияние этих процессов на качество кожаной обуви.  Схема производства, размерно-полнотные характеристики кожаной обуви
	2
	

	
	4.
	Показатели качества, сортировка, маркировка, упаковка, хранение.

Контроль качества и потребительские свойства кожаной, резиновой и полимерной обуви. Правила маркировки,  упаковки, транспортирования и хранения кожаной,  резиновой и полимерной обуви. Сроки эксплуатации (службы). Правила обмена
	6
	

	
	Практические занятия (при наличии, указываются темы)
	8
	

	
	1.
	Натуральные кожи для обуви
Идентификация ассортимента и характеристика свойств  натуральных кож для верха обуви.
	1
	

	
	2.
	Искусственные и синтетические обувные материалы 
Идентификация ассортимента и характеристика свойств  искусственных и синтетических  материалов для верха и низа обуви.
	1
	

	
	3.
	Детали обуви 
Изучение деталей верха и низа кожаной обуви
	1
	

	
	4.
	Ассортимент кожаной обуви
Идентификация кожаной обуви по видам, половозрастному назначению, применяемым материалам (верха, низа), модельно-конструктивным и другим признакам
	2
	

	
	5.
	Ассортимент резиновой и полимерной обуви
Идентификация резиновой и полимерной обуви по видам, способам производства, половозрастному назначению, применяемым материалам, модельно-конструктивным и другим признакам
	2
	

	
	6.
	Ассортимент и оценка качества обуви
Органолептическая оценка качества различных групп обуви по стандартам.
	1
	

	Тема 1.8. 
Галантерейные товары

	Содержание (указывается перечень дидактических единиц)
	10
	2

	
	1.
	Текстильная галантерея
Галантерейные товары: понятие, назначение, классификация. Ассортимент ниток, лент, тесьмы и шнуров. Классификация и ассортимент швейной галантереи, гардинно-тюлевых изделий, кружев и зонтов. Требования к качеству.
	2
	

	
	2.
	Металлическая галантерея
Классификация и ассортимент принадлежностей для бритья и стрижки волос, курения, туалета, для шитья и рукоделия.
	2
	

	
	3.
	Металлическая галантерея
Классификация и ассортимент  предметов украшения и одежной фурнитуры. 
	2
	

	
	4.
	Галантерея из пластмасс и поделочных материалов
Общие сведения о пластмассах, классификация и ассортимент  пластмасс, их основные свойства. Ассортимент, требования к качеству, маркировка, упаковка изделий из пластмасс и поделочных материалов.
	2
	

	
	5.
	Требования к качеству, маркировка, упаковка, хранение галантерейных товаров
Маркировка, упаковка, транспортирование и хранение галантерейных товаров.
	2
	

	
	Практические занятия (при наличии, указываются темы)
	10
	

	
	1.
	Ассортимент текстильной галантереи
Идентификация ассортимента ниток, лент, тесьмы и шнуров.по группам, видам, способам изготовления, Распознавать видов по идентифицирующим признакам.
	2
	

	
	2.
	Ассортимент швейной галантереи
Идентификация ассортимента швейной галантереи, гардинно-тюлевых изделий, кружев и зонтов по группам, видам, способам изготовления, Распознавать видов по идентифицирующим признакам.
	2
	

	
	3.
	Ассортимент металлической галантереи
Идентификация ассортимента металлической галантереи по группам, видам, материалам, Распознавать видов по идентифицирующим признакам.
	2
	

	
	4.
	Кожаная галантерея
Идентификация ассортимента кожаной галантереи по сырьевым материалам, Распознавать видов по идентифицирующим признакам.
	2
	

	
	5.
	Галантерея из пластмасс и поделочных материалов
Идентификация ассортимента галантереи из пластмасс и поделочных материалов по группам, видам, материалам, Распознавать по идентифицирующим признакам.
	2
	

	Тема 1.9. Парфюмерно-косметические товары

	Содержание (указывается перечень дидактических единиц) 
	8
	2

	
	1
	Парфюмерные товары

Парфюмерные товары: понятие, назначение, факторы, формирующие качество. Классификация и ассортимент
	2
	

	
	2
	Оценка качества парфюмерных товаров

Органолептические показатели качества. Правила маркировки, упаковки, транспортирования и хранения
	2
	

	
	3
	Косметические товары

Косметические товары: понятие, назначение, факторы, формирующие качество. Классификация на группы, подгруппы, виды
	2
	

	
	4
	Требования к качеству, маркировка,  упаковка косметических товаров

Органолептика, правила хранения, маркировки и упаковки
	2
	

	
	Практические занятия (при наличии, указываются темы)
	6
	

	
	1
	Оценка качества парфюмерных товаров

Изучение ассортимента, оценка качества по образцам
	2
	

	
	2
	Оценка качества косметических товаров

Органолептическая оценка качества косметических товаров. Правила и сроки хранения
	2
	

	
	3
	Правила продажи парфюмерно-косметических товаров
	2
	

	Тема 1.10. Бытовые товары 

	Содержание (указывается перечень дидактических единиц)
	8
	2

	
	1.
	Электробытовые товары
Группировка, требования к качеству, показатели безопасности электробытовых товаров.
	1
	

	
	2.
	Машины и приборы для поддержания микроклимата в помещениях
Приборы микроклимата: виды, показатели качества
	1
	

	
	3.
	Уборочные машины
Пылесосы: принцип действия классификация, ассортимент, показатели качества. Полотеры
	1
	

	
	4.
	Машины для механизации кухонных работ
Характеристика ассортимента, показатели качества
	1
	

	
	5.
	Холодильники и морозильники
Холодильники абсорбционные, компрессионные и термоэлектрические: особенности конструкции, типы, показатели качества, классификация и ассортимент.
	1
	

	
	6.
	Бытовые стиральные машины
Бытовые стиральные машины: особенности конструкции, типы, показатели качества, классификация и ассортимент.
	1
	

	
	7.
	Мебельные товары
Общие сведения о материалах, применяемых в производстве мебели.

Классификация и ассортимент мебели. Требования к качеству мебели.
	2
	

	
	Практические занятия (при наличии, указываются темы)
	12
	

	
	1.
	Провода, шнуры и установочные изделия
Идентификация проводниковых изделий (провода, шнур, кабель) по видам, изучение показателей качества и маркировки. Идентификация установочных изделий по видам, особенностям конструкции.
	2
	

	
	2.
	Электронагревательные приборы
Идентификация электронагревательных приборов для тепловой обработки пищи и приготовления напитков по видам, отличительным признакам, способу нагрева, видам нагревателей, показатели качества, классификация и ассортимент. 
	2
	

	
	3.
	Электронагревательные приборы
 Идентификация электронагревательных приборов для глажения и обогрева помещений по видам, отличительным признакам
	2
	

	
	4.
	Машины для механизации кухонных работ
Идентификация посудомоечных машин и пылесосов
	2
	

	
	5.
	Холодильники и морозильники
Идентификация холодильников и морозильных камер.
	2
	

	
	6.
	Правила продажи бытовых товаров. 

Дефекты. Правила возврата бытовых товаров
	2
	

	Тема 1.11. 
Товары культурно-бытового назначения

	Содержание (указывается перечень дидактических единиц)
	10
	2

	
	1.
	Классификация и ассортимент фотоаппаратов
Фотоаппараты: назначение, классификация и ассортимент.
	1
	

	
	2.
	Требования к качеству. Упаковка, маркировка и хранение фототоваров
Требования к качеству, упаковка, маркировка и хранение фототоваров
	1
	

	
	3.
	Классификация радиотоваров
Бытовые электронные товары: классификация
	1
	

	
	4.
	Электроакустические приборы. Источники питания
Микрофоны, громкоговорители, телефоны головные: назначение, основные параметры
	1
	

	
	5.
	Радиоприемные устройства
Радиоприемники: назначение, классификация и ассортимент, основные параметры.
	1
	

	
	6.
	Аппаратура для записи и воспроизведения звука
Магнитофоны, проигрыватели компакт-дисков: назначение, классификация и ассортимент, основные параметры.
	1
	

	
	7.
	Телевизоры
Телевизоры: назначение, классификация и ассортимент, основные параметры
	2
	

	
	8.
	Аппаратура для видеозаписи и воспроизведения
Видеомагнитофоны, видеоплееры: назначение, классификация и ассортимент, основные параметры.
	1
	

	
	9.
	Требования к качеству, упаковка, маркировка и хранение радиоэлектронной аппаратуры
Требования к качеству, упаковка, маркировка и хранение радиоэлектронной аппаратуры
	1
	

	
	Практические занятия (при наличии, указываются темы)
	10
	

	
	1.
	Канцелярские и школьно-письменные товары
Идентификация канцелярских и школьно-письменных товаров по группам, видам. Оценка качества по органолептическим показателям.
	2
	

	
	2.
	Игрушки
Идентификация игрушек по видам, воспитательному, возрастному назначению и применяемым материалам. Оценка качества по органолептическим показателям.
	2
	

	
	3.
	Спортивные товары
Идентификация инвентаря для гимнастики, легкой и тяжелой атлетики, водного спорта, спортивных поединков, игр, зимних видов спорта по видам и отличительным признакам. Оценка качества по органолептическим показателям.
	2
	

	
	4.
	Ассортимент фотоаппаратов
Изучение конструктивных особенностей и ассортимента  фотоаппаратов.
	1
	

	
	5.
	Светочувствительные материалы
Идентификация светочувствительных материалов (пленки, пластинки, бумага) по видам, свойствам.
	1
	

	
	6.
	Ассортимент аудиотехники и видеотехники 
Оценка качества по органолептическим показателям.
	2
	

	Тема 1.12. Ювелирные товары

	
	Содержание (указывается перечень дидактических единиц)
	4
	2

	
	1.
	Ювелирные товары: применяемые материалы, классификация и ассортимент.  Требования к качеству, маркировка и клеймение ювелирных изделий. 
	2
	

	
	2.
	Ювелирные товары: правила упаковки и обращения с ювелирными изделиями
	2
	

	Тема 1.13. Часы

	Содержание (указывается перечень дидактических единиц)
	4
	2

	
	1.
	Часы: классификация и ассортимент
	2
	

	
	2.
	Требования к качеству, упаковка и транспортирование часов
	2
	

	Тема 1.14.
Сувениры и товары народных художественных промыслов

	Содержание (указывается перечень дидактических единиц)
	4
	2

	
	1.
	Понятие о сувенирах. Классификация, ассортимент сувениров. 
	2
	

	
	2.
	 Виды художественных промыслов, их краткая характеристика. Классификация и ассортимент товаров народных художественных промыслов
	2
	

	
	Практические занятия (при наличии, указываются темы)
	2
	

	
	1.
	Идентификация сувениров и товаров народных художественных промыслов по назначению, материалу, художественному промыслу.
	2
	

	Тематика домашних заданий

Изучение теоретического материала в соответствии с дидактическими единицами темы и подготовка ответов на контрольные вопросы, выданные преподавателем.
	
	

	Самостоятельная работа при изучении раздела.
Систематическая проработка конспектов занятий и учебной литературы

Составление таблиц, схем и др. для систематизации учебного материала

Подготовка рефератов, докладов, тематических кроссвордов, презентаций

Подготовка к контрольным работам, к тестированию по темам профессионального модуля, подготовка к экзамену
	110

	

	Учебная практика
Виды работ:
1. Провести идентификацию различных групп товаров. Выбрать группу товаров, с которыми будет проводиться практикориентированная работа и провести его классификацию.
2. Выполнить приемку выбранного ассортимента товаров в соответствии с сопроводительными документами, наличия сертификатов качества. Составить пакет сопроводительных документов на товары
3. Органолептическим способом оценить товары. Проверить целостность тары, упаковки, правильность маркировки. Составить акты: наличия недоброкачественной продукции и расхождения в количестве товаров в процессе приемки. 
4. Закрепить практические навыки по работе с инструментарием и оборудованием для вскрытия различной тары, разгрузки выбранного товара и его тары в подсобные помещения и склады, подачи на рабочие места.
5.  Подготовить условия и правила хранения выбранной группы товаров
6.  Подготовить выбранные товары для продажи, сделать наценку на товар, оформить ценники
7.   Осуществить выкладку товаров согласно правилам выкладки и сроков реализации
8.   Провести учет продажи товаров согласно заданию и сделать инвентаризацию оставшихся товаров согласно начислению естественной убыли товаров (в продовольственных товарах). Составить Акт инвентаризации.
9.   Закрепить знания правил продажи и обмена недоброкачественной продукции. Обслуживание покупателей с соблюдением закона «О защите прав потребителей» и правил торговли. Оформить акт уценки товаров ненадлежащего качества по типовой или произвольной форме.
10. Оформление и сдача отчетов по учебной практике. Дифференцированный зачет.
Производственная  практика
Виды работ 

1. Ознакомление с типизацией и специализацией магазина; планировкой магазина; общей площадью предприятия и отдельных его помещений, основными группами помещений, процедурой открытия и закрытия магазина.
2. Прохождение  инструктажей: вводный, на рабочем месте продавца. Обязанности продавца.
3. Изучение товарного ассортимента магазина и правил выкладки товаров.
4. Участие в приемке товаров по количеству и качеству. Маркировка товаров.
5. Использование мебели и инвентаря торговых предприятий для расфасовки, размещения и выкладки товаров, оформление витрин, оформления подарочных наборов и выдачи заказов.
	72
36


	

	ВСЕГО:
	690
	


4. условия реализации программы ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ

4.1. Требования к минимальному материально-техническому обеспечению

Реализация программы модуля предполагает наличие:

1. Лаборатория товароведения и экспертизы продовольственных товаров;

2. Лаборатория товароведения и экспертизы непродовольственных товаров;

3. Лаборатория технического оснащения торговых организаций;
4. Учебный магазин;

5. Учебный склад.

- посадочные места по количеству обучающихся;

- рабочее место преподавателя;

- комплект учебно-наглядных пособий;

- образцы товаров к практическим работам: крупы, сырки, колбасы, паштеты, сосиски, 

   карамель и др.
       Реализация программы модуля предполагает обязательную учебную и производственную практику, которая проводится  рассредоточено, после каждого междисциплинарного курса на предприятиях торговли.    

4.2. Информационное обеспечение обучения

Перечень рекомендуемых учебных изданий, Интернет-ресурсов, дополнительной литературы

Основные источники:

1. Нормативно-техническая документация: стандарты на пищевые продукты (ГОСТы, ТУ); паспорта и правила эксплуатации торгового оборудования.

2. Закон «О защите прав потребителя», Правила торговли.

3. Н. В. Гранаткина Товароведение и организация торговли продовольственными товарами: учеб. пособие для нач. проф. образования, М.: Академия, 2017.

4. Г.Г. Дубцов. Товароведение продовольственных товаров. Учебник. М.: Академия, 2016.

5. Товароведение и организация торговли непродовольственными товарами. Под ред. Проф. А.Н.Неверова и проф. Т.И. Чалых. Учебник. М.: Академия, 2014.
Дополнительные источники:

1. З.П. Матюхина. Товароведение пищевых продуктов. Учебник. М.: Академия, 2013.

2. Н.С. Моисеенко. Товароведение непродовольственных товаров. Учебник. Ростов – на  - Дону: Феникс, 2010.

Интернет-ресурсы:

1. Федеральный центр информационно-образовательных ресурсов. [Электронный  ресурс]. – Режим доступа: http://fcior.edu.ru/catalog/meta/5/mc/oknpo/hps/10/hp/2/p/page.html
     - свободный – Загл. с экрана.

2. Розничная торговля. [Электронный  ресурс]. – Режим доступа: http://mirknig.com/.../1181242881-roznichnaya-torgovlya.htm     - свободный – Загл. с экрана.

3. Учительский портал. [Электронный ресурс]. – Режим доступа: http://www.uchportal.ru/load/17 - свободный. – Загл. с экрана.

4. Портал нормативно-технической документации [Электронный ресурс]. – Режим доступа: http//www.pntdoc.ru, свободный. – Загл. с экрана.
4.3. Общие требования к организации образовательного процесса

 Занятия теоретического цикла носят практико-ориентированный характер и проводятся в учебном  кабинете-лаборатории  «Товароведения и экспертизы продовольственных и непродовольственных товаров» и  в мастерской «Учебный магазин».


Реализация программы модуля предполагает обязательную учебную и производственную практику, которая проводится в учебных лабораториях колледжа и организациях, направление деятельности которых соответствуют профилю модуля. Обязательным условием допуска к учебной и производственной практике в рамках профессионального модуля «Выполнение работ по  профессиям Продавец продовольственных товаров, Продавец непродовольственных товаров»  является освоение  учебного материала в рамках междисциплинарных курсов и практических навыков в рамках данного профессионального модуля. 

Производственная практика проводится  после изучения междисциплинарного курса на предприятиях торговли.    

При изучении модуля с обучающимися проводятся консультации, которые могут проводиться как со всей группой и, так и индивидуально. 

4.4. Кадровое обеспечение образовательного процесса

Требования к квалификации педагогических кадров, обеспечивающих обучение по междисциплинарному курсу (курсам): наличие высшего или среднего  профессионального образования, соответствующее профилю преподаваемого модуля. 
Требования к квалификации педагогических кадров, осуществляющих руководство практикой: Опыт деятельности в организациях соответствующей профессиональной сферы является обязательным для преподавателей, отвечающих за освоение обучающимся профессионального цикла, эти преподаватели должны проходить стажировку в профильных организациях не реже 1 раза в 3 года.

5. Контроль и оценка результатов освоения профессионального модуля (вида профессиональной деятельности)

	Результаты 

(освоенные профессиональные компетенции)
	Основные показатели оценки результата
	Формы и методы контроля и оценки 

	ПК 1.1. Выявлять потребность в товарах.
	Анализ спроса на определенный вид товаров.
	Уметь наблюдать и оценивать наполняемость групп товаров при прохождении  производственной  практики

	ПК 1.3. Управлять товарными запасами и потоками
	Соблюдение правил доставки, складирования, хранения, доставки к рабочему месту, подготовки к продаже товаров. Оборудование, применяемое в данном торгово-технологическом процессе.
	Наблюдение и оценка на практических занятиях , при прохождении учебной и  производственной  практики

	ПК 1.4. Оформлять документацию на поставку и реализацию товаров. 
	Работа с потребителями и поставщиками в соответствии с законодательно-нормативными документами;

Чтение маркировки отдельных групп товаров.
	Составление сопроводительной документации на практических занятиях , при прохождении учебной и  производственной  практики

	ПК 2.1. Идентифицировать товары по ассортиментной принадлежности
	Идентифицирование  различных групп, подгрупп и видов товаров;
Устанавливание  градации качества пищевых продуктов;

	Умение классифицировать товары на практических занятиях , при прохождении учебной и  производственной  практики

	ПК 2.2. Организовывать и проводить оценку качества товаров. 
	Создание экспертной группы. Оценка качества товаров по органолептическим показателям и показателям лабораторного оборудования
	Текущий контроль в форме
выполнения практических и лабораторных работ,
контрольных работ и тестов по темам МДК. Оценка при прохождении учебной и производственной практик.
Итоговый контроль в форме экзамена 

	ПК 3.6. Оформлять учетно-отчетную документацию.
	Расчет наценки на товар, оформление ценников, расчет нормативных потерь. Составление актов по приемке недостающих товаров, наличии недоброкачественных товаров, документации на отгрузку товаров. Кассовый отчет продавца-кассира.
	Текущий контроль в форме
выполнения практических работ,
контрольных работ и тестов по темам МДК. Оценка при прохождении учебной и производственной практик.
Итоговый контроль в форме экзамена 


Формы и методы контроля и оценки результатов обучения должны позволять проверять у обучающихся не только сформированность профессиональных компетенций, но и развитие общих компетенций и обеспечивающих их умений.

	Результаты 

(освоенные общие компетенции)
	Основные показатели оценки результата
	Формы и методы контроля и оценки 

	       ОК 1. Понимать сущность и социальную значимость своей будущей профессии, проявлять к ней устойчивый интерес.
	· Наличие положительных отзывов от мастера производственного обучения и руководителя практики предприятия;
	Наблюдение и оценка деятельности обучающегося в процессе освоения образовательной программы на практических занятиях, при выполнении работ по производственной практике и участие в исследовательской работе.

	
	· Участие в профориентационной работе в рамках самостоятельной работы (презентации, буклеты, листовки)
	

	 ОК 2.   Организовывать собственную деятельность, выбирать типовые методы и способы выполнения профессиональных задач, оценивать их эффективность и качество
	· Своевременное выполнение самостоятельной работы.
	Наблюдение и оценка эффективности и правильности принимаемых решений, распределения времени для выполнения самостоятельной работы на практических  занятиях,  в процессе производственной практики.

	
	· Рациональное распределение времени на этапах выполнения практических заданий и во время производственной практики.
	

	ОК.3 Принимать решения в стандартных и нестандартных ситуациях и нести за них ответственность.
	· Решение стандартных задач в области продажи продтоваров;
	Оценка выполнения  докладов, рефератов, экзамен по МДК и дифференцированный зачёт по производственной практике.

	
	· Аргументированность выбора принятого решения на этапах выполнения практического задания и во время производственной практики.
	

	ОК 4. Осуществлять поиск и использование информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач, профессионального и личностного развития. 
	·  Использование дополнительной литературы при подготовке к практическим работам, выполнении самостоятельной работы.
	Тестирование,оценка выполнения  докладов, рефератов,

Наблюдение на занятиях при выполнении индивидуальных работ и производственной практики;

	
	· использование различных источников информации (включая электронные) при решении профессиональных задач.
	Оценка выполнения  докладов, рефератов,

Наблюдение на занятиях при выполнении индивидуальных работ и производственной практики;

	ОК 5. Владеть информационной культурой, анализировать и оценивать информацию с использованием информационно-коммуникационных технологий. 
	· работа с различными  прикладными  программами  (MS Word, MS Excel) и электронными носителями информации.
	Оценка выполнения  докладов, рефератов,

Наблюдение на занятиях при выполнении индивидуальных работ и производственной практики;

	ОК 6. Работать в коллективе и команде, эффективно общаться с коллегами, руководством, потребителями. 
	· Соблюдение принципов профессиональной этики
	Наблюдение на занятиях при выполнении индивидуальных работ и производственной практики;

	
	· Наличие положительных отзывов от мастера производственного обучения об уровне развития коммуникационных навыков работы.
	

	ОК 7. Брать на себя ответственность за работу членов команды (подчиненных), результат выполнения заданий. 
	Решение стандартных профессиональных задач в соответствии с нормативно-законодательными документами.
	Наблюдение и оценка на практических занятиях при выполнении работ по учебной и производственной практике

	ОК 8. Самостоятельно определять задачи профессионального и личностного развития, заниматься самообразованием, осознанно планировать повышение квалификации. 
	
	

	ОК 9. Ориентироваться в условиях частой смены технологий в профессиональной деятельности. 
	
	




